DOLCE
TiramiSu . ... 5.90
Savoiardi Bisquit, Caffe, Kahlua, Mascarpone
Pistazien Cheese Cake. ........... ... ... ... ... ............ 6.50
mit Limettencréme & gehackten Pistazien
Cremaal Limone. .............. ... ... ... ... ... ............ 6.50
eine hohere Form von Panna cotta mit Erdbeersauce & Pistazien
Tortadel Giorno ........... ... .. ... ... . . ... 4.90

wechselnde italienische Kuchen

CAFFE BIBITE
Espresso.................... 2.90 : Plose Acqua
Espresso Doppio............ 4.70 : Minerale ....0.51 5.50/0.75
Espresso Macchiato 310 : naturale oder frizzante
Espresso Doppio Macchiato . 4.90 Plose Chinotto......... 0.25
Cappuccino. ................ 3.80 Plose Limonata........ 0.25
Latte Macchiato ............ 3.90 : Plose Aranciata........ 0.25
Caffe Crema ................ 3.60 San Bitter.............. 0.098
Caffe Corretto. .............. 450 : Crodino ............... 0.098
Flat White Caffe ............ 5.20 Coca Cola (ight/zero). . . .. 0.25l
EillesTee................... 450
Assam, Darjeeling, Griintee, Friichtetee,
Krautertee, frische Minze

BIRRA

Moretti VOM Fass. . ... ..o 0.2l
Peroni alkoholfrei......... .. .. . . . .. 0.33l

7.90

4.20
4.20
4.20
3.90
3.90
4.20

3.40
4.20
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APERITIVI

SENZA ALCOOL

Garden GIow. ... ... .. 7.50
Martini Floreale 0,0, Fever Tree Tonic Water, Minze, Zitrone

Limonata Vibrante. ............ .. ... .. . . . 7.50
Martini Vibrante 0,0, Lavendel, Plose Limonata

Spicy Italian Margarita ............ ... ... ... 12.50
Patron Tequila Silver, Pflaume, Limette, Chili
Dirty Daiquiri.............. . 12.50

Barcardi Superior Heritage Rum, Limette, WeiBwein, Olive

Aperol/Campari Spritz. ............... ... 9.00
Aperol oder Campari, Frizzante, Soda, Orange

CapriSpritz. ... ... .. . 9.00
Limoncello, Frizzante, Fever Tree Bitter Lemon, Zitrone, Minze

Hugo. . 9.00
Holunder Sirup, Frizzante, Soda, Limette, Minze

SpritzdiClasse. ............. .. ... ... 11.50
ltalicus, Kirschbluten-Sirup, Frizzante, Fever Tree Tonic Water, Blaubeeren, Zitrone

Amalfi ... 11.50
Campari, Grapefruitsaft, Fever Tree Bitter Lemon, Orange

NegrowskKij. ... 11.00
VVodka, Campari, Martini Rubino Vermouth, Orangenzeste

Boulevardier. . ... ... ... ... 11.50
Whiskey, Campari, Martini Rubino Vermouth, Orangenzeste

GImlet . ... 12.50
Bombay Sapphire Gin, Martini Bianco Vermouth, St. Germain, Limette, Gurke

Basil Fizz. . ... ... . . 12.50

Bombay Sapphire Gin, Basilikum Limonade, Zitrone

Limoncello Martini . .......... ... .. . . . . . 12.50
Grey Goose Vodka, Limoncello, Zitrone
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R STUZZICHINI oo :
3 PeZZI L 750 :

B Pezzi .. ... . 12.50

Fagioli Hummus . ...... ... .. ... .. .. ... . ... ... ... 15.00
gegrillte Kalbs-Spiedini aus dem Pizzaofen mit Bohnen-Kichererbsen-Creme,
Datterini-Tomaten & Krautergremolata

Antipasto misto vegetariano®. .................. i 14.50
eine Auswahl unserer schonsten GemUuse-Antipasti
Vitello Tonnato ............ ... ... . . . .. .. 15.50

rosa gebratener Kalbstafelspitz, Thunfischsauce, knusprig gebackene Kapern,
Kaperndl & sonnengetrocknete Tomaten

Gegrillter Oktopus aus dem Pizzaofen................................ 15.50
mit Bruschetta-Tomaten, Kichererbsencréme & Basilikumpesto
Salumi affettati ..... ... ... ... ... . ... .. ... 14.50

Parmaschinken, frisch aufgeschnittene Mortadella, Burrata, Pizzabrot & Oliven

Panzanella - Rostbrotsalat mit Basilikum® ... ... ... ... ... ... ... ... 15.50
mit Rucola, Fenchel, Gurke, Tomate, marinierten roten Zwiebeln,

gerosteten Pizzabrot-Croutons & Burrata

Insalata con Formaggiodicaprav.................... ... .. ... .. ...... 14.50
Blattsalate, Ziegenkase, Heidelbeeren, Granatapfelkerne & Aubergine aus dem Pizzaofen
InsalataPolloe Ceci............ ... .. . .. ... . . . . . . . . . . .. 15.00

Blattsalate, gebratene Hahnchenbrust, Antipasti Gemise & gerdstete Kichererbsen

PASTA & PARMIGIANA

Tagliatelleal Ragi . ........... ... ... ... . .. 15.50
sanft geschmortes Fleischragl mit einem Schuss WeiBwein & frischem Rosmarin
Tagliatelle Funghi®v ... ... .. . .. . . 14.00

mit gebratenen Pilzen, WeiRwein, Pecorino & Petersilie

Parmigiana di Melanzane........................ ... .. ... 17.00
Auberginenauflauf, gratiniert mit Parmesan, Mozzarella, geschmorten Tomaten & Basilikum
mit sanft geschmortem Fleischragu + 5.50

Penne all’arrabbiata
mit Tomaten, Petersilie und Peperoncini aus Apulien™ .. ... ... ... . . . . ... ... 12.50
mit Nduja-Salsiccia, zubereitet nach klassisch italienischer Rezeptur................... 15.00

iVABar

o PIZZA ALLA PALA oo ;

ist eine besonders leichte & Iuftige Pizza. Sie wird aus einem sehr saftigen, langsam
fermentierten Teig gebacken - dadurch ist die Pizza alla Pala besonders bekdmmlich.

CapresSey . . .. 12.50
Burrata, Tomaten-Carpaccio & Basilikum-Pesto
Antipastiv ..o 13.00

mariniertes Grillgemuse, Picadilly-Tomaten, Gemusechips, Grana Padano & Basilikum

Formaggiodi Capra®™. ....... ... .. ... ... . . 13.50
Ziegenkase, gegrillte Aubergine, getrocknete Tomaten, Basilikum & Heidelbeerconfit

Auberginencarpaccio® . ............. o 14.00
gegrillte Auberginenscheiben, Bohnen-Kichererbsen-Creme,
Rosmarin-Honig, Rucola & Granatapfel

Carciofideluxe" ... ... ... ... . . . ... 14.50
gebratene & marinierte Carciofi, Zucchini, Fior di Latte, Burrata, Rucola & schwarze Nusse
Calabrese ......... ... . .. .. 13.50
scharfe Salami aus Kalabrien, Leccino-Oliven, Ofenpaprika & Fior di Latte

Mortazza Bianca ....... .. ... . ... 14.50
Mortadella Bologna, Fior di Latte, Burrata & sizilanische Pistazien

Parmaerucola.... ... ... ... . . . .. 14.00
Parmaschinken, Tomatensugo, Rucola, Datterini-Tomaten & Grana Padano
Salsicciaefunghi ....... ... ... ... .. 14.00

Tomatensugo, Nduja-Salsicca mit Fenchelsamen, marinierte Buchenpilze,
eingelegte rote Zwiebeln & Basilikum

riva Chicken Curry. ... ... ... ... .. ... ... 13.50
marinierte Hahnchenbrust in Curry-Marinade mit Creme fraiche, Koriander & Granatapfel
Vitellotonnato............. ... ... ... ... .. .. .. ... 14.00

rosa gebratener Kalbstafelspitz, Thunfischsauce, Sardellen, knusprig gebackenen Kapern,
Kaperndl, Basilikum & sonnengetrocknete Tomaten

Salmone affumicato ........ ... .. . 14.50
Raucherlachs, Creme fraiche, Zitrone, Forellenkaviar, Fenchelkraut & Schnittlauch

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal.



